
 

Swiss-Lachs-Filet 32.00 

160g, Auberginen-Caponata                                          
Zitronen-Kartoffelstampf                      
und Kräuteröl 
Fisch: Mesocco 

 
Elicoidali-Pasta  22.00 

Artischocken, Cherrytomaten 
Basilikum, Petersilie, scharfe 
Semmelbrösel 

 
Hausgemachte Gnudi 24.00 

Ricotta-Spinat-Bällchen, Salbeibutter 
Eierschwämmli 

+ nach Wunsch mit Guanciale 
Schweinefleisch: Italien 

 
Rindshohrückensteak 34.00 

220g, Kräuterbutter                                 
mit gemischten Salaten: Karotten 
Avocado, Randen, Tomaten 
Radieschen, Gurken, Melone 

 
 

 

 

 Tagessuppe 6.50 

Kleiner gemischter Salat 6.50 

Vorspeise im Weckglas 6.50 

  

 

 

Tatar Corner  k 22.50 / g 32.50                
mit Focaccia                                           
dazu Salat oder Pommes Frites 

 
Chicken Caesar’s Salad 27.00 

Pouletbrust, Lattich, Speck 
Parmesan, Croûtons 

 
Kalbs-Cordon bleu  38.50 

mit Bergkäse und Hinterschinken 
Pommes Frites oder Marktgemüse  

 
Angus Beef Burger 180g  29.00 

Brioche-Bun, Cheddarkäse, 
Zwiebel-Chutney, BBQ-Sauce     
Tomate, Salat, Speck                    
Pommes Frites  

 
 

 

 
 

Schnitte von dreierlei Schokolade  6.50  

Hausgemachte Amaretti 3.00 

Corner Kaffee  6.60 
Kaffee / Espresso und Amaretti 

 



 

 

Espresso  4.40 

Espresso Doppio  5.40 

Kaffee Crème  4.40 

Schale  4.90 

Cappuccino  5.40 

Latte Macchiato  5.40 

Corner Coffee 6.60 
Espresso oder Kaffee mit Amaretti 

Corner Cappuccino 7.60 
Cappuccino mit Amaretti 

Tee 4.40 
L’art du thé, diverse Sorten 
 

Lokales Wasser 37, 50cl  5.00 
mit / ohne Kohlensäure 

Coca Cola / Cola zero, 33cl  4.00 

Rivella Rot / Blau, 33cl  4.00 

Apfelschorle, 33cl  4.00 

Fizzy Gazzosa, 35cl  5.00 
Moscato, Mandarino, Mirtillo, 
Lampone, Limone  

Saisontee, 35cl  5.00 

Alpinesse, 20cl  4.00 
Tonic, Bitter Lemon, Ginger Ale  

Frischgepresster Orangensaft 4.50 

Tomatensaft, 25cl 4.50 



 

 

 10cl   /      75cl 

Maienfelder Pinot Noir Barrique 

Tanner, Graubünden 
 10.00 / 64.00 

Luna Gaia Chiaramontesi  

Nero d’Avola, Sizilien, Italien 
 8.50 / 48.00 
Lynus DO  

Tempranillo, Bodegas Lynus 

Ribera del Duero, Spanien 
 11.00 / 72.00 

 10cl   /      75cl 
Prosecco Anima  

extra dry, L’Anima di Vergani, 
Venetien, Italien 
 8.00 / 45.00 

Rosé Prosecco  

L’Anima di Vergani, Venetien, Italien 
 8.00 / 45.00 

 10cl   /      75cl 

Impero Pinot Grigio  

Impero by Landolt, Friaul, Italien 
 8.50 / 46.00 

GrüVe Grüner Veltliner DOC 

Jurtschitsch, Österreich 
 8.50 / 46.00 

Federweisser Pinot Noir 
Watter Weine am Katzensee, Zürich  
 9.00 / 49.00 

 Quöllfrisch Appenzeller 5.00 
4,8%,  33cl  

Feldschlösschen offen 5.00 
 5,0%,  33cl  

Feldschlösschen alkoholfrei 5.00 

33cl 

 


